CHAMPHOL

Taboulé
Langue de boeuf sauce . Tomate vinaigrette
Viande carbonara
tomate Nuggets de poulet
B gz Omelette nature
Egréné végétal sauce Torti Chili sin carne
t t i
.oma € Emmental ripé Petits bouchons de pomme
Haricots verts de terre
Pomme

Biichette au chévre Velouté fruix
Liégeois chocolat

Concombre a la créeme

Boeuf braisé¢ aux oignons Aiguillette de poulette sauce =g
Féves et brunoise sauce normande Po nt d e
tomate Bouchées blé tomate et > <
, e She t LU'Ascension
BIé aux petits 1égumes
Camembert Brocolis {
Orange Rouy

Mousse au chocolat

Carottes rapées

Piémontaise vinaiorette
Filet de poisson meuniére Viande a hachis . -
. , Crousti’fromage Jambon blanc
Quenelles nature sauce Curry de pois cassés . L.
2 Pomme de terre roties Pané épinard / Emmental
aurore Purée de pommes de terre L. . .

AR Vache qui rit Petits pois

Poélée provencale Camembert . . . A \
. . Cocktail de fruits au sirop Biichette au chévre
La carré Compote pomme cassis

. Eclair vanille
Ananas au sirop

Tomate vinaigrette

@ Sourne e @ ) Sauté de poulet sauce
de la Taboulé normande Réti de boeuf froid
S ‘ 1 d ar ‘t o Omelette nature Egréné végétal sauce Lasagne de légumes
0 e Petits pois et carottes tomate Pommes noisettes
/ Kiri Haricots verts Petits suisses nature

Camembert Fraises
ly (” ) S A LG Giteau de semoule au
\ ‘ Caramel

*Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés par la restauration collective **Menu Végétarien , Menu standard, Menu végétarien de la semaine.




