
 

Crousti’fromage 
Pomme de terre rôties 

Vache qui rit 
Cocktail de fruits au sirop 

Piémontaise 
Filet de poisson meunière 

Quenelles nature sauce  
aurore 

Poêlée provençale 
La carré 

Ananas au sirop 

Lundi 18 

Taboulé 
Langue de boeuf sauce  

tomate 
  Égréné végétal sauce  

tomate 
Haricots verts 

Bûchette au chèvre 
Liégeois chocolat 

Viande carbonara 
Omelette nature 

Torti 
Emmental râpé 

Pomme 

Tomate vinaigrette 
Nuggets de poulet 

Chili sin carne 
Petits bouchons de pomme 

de terre 
Velouté fruix 

 

Boeuf braisé aux oignons 
Fèves et brunoise sauce  

tomate 
Blé aux petits légumes 

Camembert 
Orange 

Concombre à la crème 
Aiguillette de poulette sauce 

normande 
Bouchées blé tomate et 

chèvre 
Brocolis 

Rouy 
Mousse au chocolat 

/ / 

Viande à hachis 
Curry de pois cassés 

Purée de pommes de terre 
Camembert 

Compote pomme cassis 

/ 

Taboulé 
Omelette nature 

Petits pois et carottes 
Kiri 

Orange 

Tomate vinaigrette 
Sauté de poulet sauce  

normande 
Égréné végétal sauce  

tomate 
Haricots verts 
Camembert 

Gâteau de semoule au  
Caramel 

Rôti de bœuf froid 
Lasagne de légumes 
Pommes noisettes 

Petits suisses nature 
Fraises 

Lundi 04 Mardi 05 Jeudi 07 Vendredi 08 

Lundi 11 Mardi 12 Jeudi 14 Vendredi 15 

Lundi 25 Mardi 26 Jeudi 28 Vendredi 29 

Mai 

*Ces menus sont susceptibles d’être modifiés par la restauration collective                      **Menu Végétarien , Menu standard, Menu végétarien de la semaine. 

 Mardi 19 

Carottes râpées  
vinaigrette 

Jambon blanc 
Pané épinard / Emmental 

Petits pois 
Bûchette au chèvre 

Éclair vanille 
 

Jeudi 21 Vendredi 22 


