
 

Salade de lentilles à  
l’échalotte 

Filet de poisson meunière 
Quenelles nature sauce aurore 

Poêlée provençale 
Yaourt nature 

Purée de pomme 

Viande à hachis 
Curry de pois cassées 

Purée de pomme de terre 
Petit suisse nature 

Banane 

Crousti’fromage 
Coquillettes 
Vache qui rit 

Purée pomme fraise 

Carotte râpées vinaigrette 
Sauté de porc sauce moutarde 

Pané épinard / emmental 
Petits pois 

Bûchette au chèvre 
Éclair au chocolat 

Betteraves vinaigrette 

Bœuf sauce forestière 
Pois chiches et légumes à 

couscous 
Pomme de terre dauphine 

Yaourt aromatisé 

Salade de pâtes et surimi 
Taboulé 

Chipolatas 
Omelette 

Petits pois carottes 
Kiri 
Kiwi 

Velouté de légumes 
Sauté de dinde sauce  

normande 
Égréné végétal sauce tomate 

Haricots verts 
Fromage frais nature 

Semoule au lait au caramel 

Lasagnes de légumes 
Emmental 

Clémentine 

Betteraves vinaigrette 

Œuf durs à la béchamel 

Épinard béchamel 

Petit suisse nature 

Mini roulé à la fraise 

Boulettes de bœuf  
sauce tomate 

Quenelles natures  
sauce aurore 
Coquillettes 

Coulommiers 
Banane 

Maternelle : Taboulé  
Crousti’fromage 

Chou fleur à la béchamel 
Vache qui rit 

Liégeois vanille 
Élémentaire : REPAS DE 

NOËL 

Élémentaire : Taboulé  
Crousti’fromage 

Chou fleur à la béchamel 
Vache qui rit 

Liégeois vanille 
Maternelle : REPAS DE 

NOËL 

Lundi 01 Mardi 02 Jeudi 04 Vendredi 05 

Lundi 08 Mardi 09 Jeudi 11 Vendredi 12 

Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18 Vendredi 19 

Décembre 

*Ces menus sont susceptibles d’être modifiés par la restauration collective                      **Menu Végétarien , Menu standard, Menu végétarien de la semaine. 

Bonnes vacances 
et  

Joyeuses Fêtes 


