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Concombre a la créme

BOUF braisé . Aiouill 4 1 Filet de hoki
0 u ralljse au?( oignons 1gul et;z nﬁa%%li et sauce Carottes ripées vinaigretie -
Eves et brunolse sauce : : Omelette nature Pois chiches et légumes a
tomate Bouchées blé tomate et : .
. he Beignet de salsifis couscous
Torti 3 couleurs chevre .. . ,
. Kiri Riz safrané
Camembert Brocolis . ) Saint Nectai
Poire Fromage blanc nature Galette des rois frangipane a1r,1 SR
Clémentines

Mousse au chocolat

Piémontaise Carottes rapées vinaigrette
Filet de poisson meuniére Viande a hachis . Saut¢ de porc sauce
Féves et brunoise sauce Curry de pois cassés S fromagAe. moutarde
tomate Purée de pommes de terre Pomme de te@e 'rotles Pané épinard / emmental
Carottes persillade Camembert Yache qL‘u St ) Petits pois
Yaourt nature Banane Coelsl 66 i @i S Bichette au chevre
Purée pomme Eclair au chocolat

Velouté de 1égumes

Taboulé Sauté de dinde sauce
Qhou 'ﬂeur Vingigrette ‘ Chipolatas normande Tartiflette
Pois chiches et Iégumes a Omelette nature Egréné végétal sauce Lasagne de légumes
%%ﬁﬁﬁ?j Petits pois et carottes tomate Emmental
Yaourt aromatisé Gouda Poé¢lée provencale Clémentines
Kiwi Camembert
Flan patissier
ondri
Taboulé
Betteraves vinaigrette Quenelles nature Saladelet vinmigrette Sauté de boeuf sauce
(Eufs durs béchamel sauce aurore Brandade de o tomate
. o poisson :
Cflrottes pers111‘ade Riz CIGOFG T — Crousti’fromage
Bichette au .chevre Coulommiers Fromage blanc aux fruits Chou fleur béchamel
Brownie Banane Vache qui rit

Liégeois vanille

*Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés par la restauration collective **Menu Végetarien , Menu standard, Menu vegétarien de la semaine.




