
 LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

DU 

02/09 

AU 

06/09 

 

Lasagne bolognaise  

Chili végétal 

Yaourt nature 

Purée de pommes 

Salade de pâtes et surimi - Taboulé 

Omelette  

Petits pois carottes 

Saint Paulin  

Pêche 

Melon  

Filet de poulet sauce normande  

Egréné végétal sauce tomate 

Haricot verts 

Fromage frais nature 

Flan pâtissier 

 

Rôti de bœuf / Piémontaise 

Fèves et brunoise sauce tomate / Tortis 

Tome noire 

Prunes 

DU 

09/09 

AU  

13/09 

Betteraves vinaigrette 

Œufs durs à la bachamel  

Carottes  

Mimolette 

Brownie 

Boulettes de bœuf sauce tomate 

Quenelles sauce aurore 

Riz 

Cantadou 

Banane 

Melon 

Brandade de poisson  

Curry de pois cassés  

 blé aux petits légumes 

Yaourt sucré au lait entier 

Taboulé  

Pané fromager 

Chou fleur à la béchamel 

Vache qui rit 

Liégeois vanille 

DU  

16/09  

AU  

20/09 

 

Lasagnes de légumes 

Tome noire 

Pomme 

Pâté de campagne  - Tartinade tomate et basilic 

Pavé de hoki sauce aneth - Boulettes de pois chiches 

Haricot beurre 

Yaourt nature brassé  

Raisins 

Céleri rémoulade 

Palette 1/2 sel de porc sauce diable 

Pané blé épinards emmental 

Petits pois 

Coulommiers 

Eclair au chocolat 

Concombre à la crème 

Filet de poulet sauce marengo  

Omelette  

Pomme de terre smile 

Yaourt au sucre de canne 

Du  

23/09  

Au  

27/09 

Taboulé 

Langue de bœuf sauce tomate 

Chili sin carne 

Carottes 

Buchette de chèvre  

Crème dessert caramel 

Carbonara 

Palet végétal sauce tomate 

Tortis 

Emmental rapé 

Banane 

Tomate vinaigrette 

Egréné végétal sauce tomate 

Boulgour 

Fromage blanc sucré 

Feuilleté au fromage 

Poisson pané et poêlée provençale 

Dhal de lentilles 

Petit suisse nature 

Orange 

*Ces menus sont susceptibles d’être modifiés par la restauration collective.                                                   **Menu Végétarien , Menu standard, Menu végétarien de la semaine. 


